
 

 

 
 

DAGSCHOTEL 
 

Iedere dag een andere heerlijke 
dagschotel! 

 
Onze dagschotels worden geserveerd 

met bijpassende garnituren. 
Vraag er naar bij een van onze 

medewerkers! 
 

€ 9,50 
 

(advertentie) 
 

DE TEGELSALON 
 

TEGELMENU : 
 
 

Specialist in designtegels uit Spanje en vooral Italië 
(Uit eigen” keuken”) 

_ 
Tegelzetters met het vakmanschap van Italiaanse Terrazzowerkers 

_ 
Keratheek met keus uit honderden tegels voor uw keuken 

_ 
Moderne showroom met veel keuzemogelijkheden. 

_ 
Geen schrobbelaartje, maar wel een lekker kopje koffie! 

_ 
Tegelsalonveldhoven.nl 

Tom Imming 
De Run 5405 

5504 DG  VELDHOVEN 
040-292942 

 

Dinee Cafe De Kempen Culinair 
Menu 

Dungesneden Ossehaas met Mexicaanse chorizo, Parmezaanse kaas en een 
frambozenazijn 

~~ ~~ ~~  
Duo van Tournedosjes met een romige paddestoelensaus 

~~ ~~ ~~  
Tiramisu met verse slagroom  

€  21,75 p.p. 

GRATIS MAANDMENU! 
Meld je aan voor onze  

nieuwsbrief. 
Vul je e-mail adres linksonder  

op deze placemat in en maak 
kans op een GRATIS 

maandmenu, dat iedere  
maand onder de aanmelders 

wordt verloot! 
 

Winnaar van de maand April 
Mevr. Wieskamp 

Met e-mail adres: 
m.wieskamp3@.......nl 

 
De winnaar krijgt per e-mail de 

tegoedbon voor het 
maandmenu toegezonden! 

                           ASPERGES!!!!! 
ASPERGESOEP 

(BEREID MET VERSE ASPERGES) 
€  4,75  

---------------------------------- 
ASPERGES OP Z’N BRABANTS  

(MET HAM, EI EN EEN HEERLIJKE BOTERJUS) 
€  15,50 

OF 
ASPERGES MET EEN HELE ZALMMOOT EN HOLLANDAISESAUS 

€  17,50 
OF 

ASPERGES MET VARKENSHAAS EN EEN ROMIGE MOSTERDSAUS 
€  17,50 

ONZE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET AARDAPPEL 
GARNITUUR EN SALADE 

---------------------------------- 
VANILLE IJS MET AARDBEIEN EN VERSE SLAGROOM  

                                      €  5,50 

 
Tomatensoep of 

Frisse salade met zalmreepjes, 
pijnboompitjes en een limoendresing of 
Salade met brie en uitgebakken spekjes 
en een heerlijke honing-mosterd dressing 

~~ ~~ ~~  
Gamba’s geserveerd met een Spaanse 

tomatensaus of 
Zigeunerschnitsel met een goed gevulde 

zigeunersaus of 
Kogelbiefstuk met spekjes en een 

heerlijke kruidensaus 
~~ ~~ ~~  

Pistache ijs met pistache nootjes en verse 
slagroom of 

Coupe melba (vanille ijs met perzik,  
aardbeiensaus en verse slagroom) of 

een heerlijk kopje koffie of thee 
 
 

€ 17,50 

Onze bieren van het vat 

 
 
 
 

Dommelsch       Hertog Jan 
Pils bier        Pils bier 
Lichtbitter       Licht moutig 
Alc. 5%        Alc. 5,2% 
22 cl   € 1,80       20 cl   € 1,90 
 
Palm        Hoegaarden 
Ambree bier       Witbier 
Kruidig, lichtzoet      Zacht, fris 
Alc. 5,2%       Alc. 4,9% 
33 cl   € 3,00       33 cl   € 2,60 
 
 
 

Leffe Dubbel       Leffe Blond 
Trappist bier       Blond bier 
Bitter, zoetig         Pittig, kruidig 
Alc. 6,5%       Alc. 6,6% 
33 cl   € 3,25       33 cl   € 3,25 
 
Hertog Jan                hoegaarden rosee 
Grand Prestige                 witbier met een  
zoetbitter                fruitige frambozen- 
Alc. 10%    smaak. Alc 4,5% 
25 cl   € 3,30    25 cl € 3,00 
         
 

Hertog Jan      La Chouffe 
Weizenerbier       Blond bier 
Robuust, fris       moutig, 
Alc. 5,7 %       lichtzoet 
50 cl   € 4,00                                        alc 8% 
        25cl   € 3,25 

 

 

Hij is er weer: 
   HERTOG JAN LENTEBOCK! 

Hertog Jan Lentebock is gebrouwen uit 
de beste hop en gerstemout. In vroeger 

tijden was de Meibock het laatste 
brouwsel voor de traditionele zomerstop. 
Het werd extra zwaar gemaakt met een 
vrij hoog alcoholgehalte om de warme 

zomer te doorstaan. Hertog Jan 
Lentebock heeft een goudgele kleur en 
bevat 7.2% alcohol. Glas 25 cl  € 3,10 

               

 

Terras salade! 

Turkse Dorum (wrap) 
met Kebab, 

knoflooksaus, Sambal 
en garnituur            

€ 9,50 

 

 

Broodje van de maand € 5,25 
 

Wrap gevuld met roomkaas, 
bieslook en gerookte zalm 

 
 


